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ERDEMLİ KAYMAKAMLIĞI 

Çeşmeli Anaokulu 

İş Sağlığı ve Güvenliği (İSG) Brifingi 

 

1. Giriş 

- Hoş geldiniz! Bu brifing, Çeşmeli Anaokulu'nda çocuklarımızın, öğretmenlerimizin ve diğer personelimizin 

güvenliğini sağlamak amacıyla hazırlanmıştır. 

- Okulumuz tek katlı, 700 metrekare alana sahip olup, 4-6 yaş grubu 170 öğrenci ve 20 öğretmen bulunmaktadır. 

- Okulda  yangın algılama sistemi,   yangın söndürme tüpleri  ve  İSG komisyonu  mevcuttur. Ayrıca, günde  üç öğün 

yemek servisi  yapılmaktadır. 

2. Mevcut İSG Uygulamaları 

-  Yangın Güvenliği:  

  - Okulumuzda  yangın algılama sistemi  ve  yangın söndürme tüpleri  bulunmaktadır. 

  - Yangın tüpleri düzenli olarak kontrol edilmekte ve acil durum prosedürleri periyodik olarak gözden geçirilmektedir. 

  - Yangın tatbikatları düzenli olarak yapılmakta ve personel ile öğrenciler bilgilendirilmektedir. 

-  Yemekhane ve Mutfak Güvenliği:  

  - Günde üç öğün yemek çıkarılmakta ve mutfakta hijyen kurallarına sıkı bir şekilde uyulmaktadır. 

  - Aşçı ve mutfak personeli, gıda güvenliği ve yangın riskine karşı eğitimlidir. 

-  Temizlik ve Hijyen:  

  - Okulumuzda dört temizlik görevlisi bulunmakta ve sınıflar, tuvaletler, yemekhane ve oyun alanları düzenli olarak 

temizlenmektedir. 

  - Parke zeminlerin kaygan olmaması için özel önlemler alınmaktadır. 

-  Çocuk Güvenliği:  

  - Çocukların ulaşabileceği tehlikeli eşyalar (keskin nesneler, kimyasallar, prizler vb.) ortadan kaldırılmış veya güvenli 

hale getirilmiştir. 

  - Oyun alanı ekipmanları düzenli olarak kontrol edilmekte ve hasarlı ekipmanlar hemen tamir edilmektedir. 

-  İSG Komisyonu:  

  - Okulumuzda aktif bir  İSG komisyonu  bulunmaktadır. Bu komisyon, periyodik olarak toplanarak risk 

değerlendirmeleri yapar ve gerekli önlemleri alır. 

3. Riskler ve Alınan Önlemler 

-  Düşme ve Çarpma:  

  - Kaygan zeminler hemen temizlenmekte ve engeller ortadan kaldırılmaktadır. 

  - Parke zeminlerin bakımı düzenli olarak yapılmaktadır. 

-  Elektrik Güvenliği:  

  - Prizler çocuk korumalı olarak kullanılmakta ve elektrik kabloları düzenli olarak kontrol edilmektedir. 

-  Kimyasal Güvenlik:  

  - Temizlik malzemeleri ve diğer kimyasallar çocukların ulaşamayacağı kilitli dolaplarda saklanmaktadır. 

-  Yabancı Kişiler:  

  - Okul alanına girişler kontrol altında tutulmakta ve yabancı kişilerin girişine izin verilmemektedir. 

4. Acil Durum Prosedürleri 

-  Yangın:  

  - Yangın algılama sistemi alarm verdiğinde, çocuklar hızlı ve düzenli bir şekilde belirlenen toplanma alanına 

götürülmektedir. 

  - Yangın söndürme tüplerinin yerleri ve kullanımı tüm personel tarafından bilinmektedir. 

-  İlk Yardım:  

  - İlk yardım ekipmanlarının yeri ve ilk yardım ekiplerinin kimler olduğu bilinmektedir. 

  - Küçük yaralanmalar hemen müdahale edilmekte, ciddi durumlarda sağlık ekiplerine haber verilmektedir. 

-  Tahliye:  



  - Acil durum tahliye planı önceden belirlenmiş olup, düzenli tatbikatlar yapılmaktadır. 

5. Personel Sorumlulukları 

-  Öğretmenler:  

  - Çocukların güvenliğinden birinci derecede sorumludur. Sınıf içi ve dışı aktivitelerde çocukların güvenliğini 

sağlamaktadır. 

-  Aşçı ve Mutfak Personeli:  

  - Mutfakta yangın riskine karşı dikkatli olunmakta ve yemek hazırlama süreçlerinde hijyen kurallarına uyulmaktadır. 

-  Temizlik Görevlileri:  

  - Temizlik malzemelerinin doğru kullanımından ve çocukların ulaşamayacağı şekilde saklanmasından sorumludur. 

  - Parke zeminlerin kaygan olmamasına özen gösterilmektedir. 

-  Yöneticiler:  

  - İSG kurallarının uygulanmasını denetlemekte ve gerekli eğitimleri sağlamaktadır. 

6. Ebeveynlerle İletişim 

- Ebeveynler, çocuklarının güvenliği konusunda bilgilendirilmekte ve okulun İSG politikaları hakkında bilgi sahibi 

olmaktadır. 

- Acil durumlarda ebeveynlere hızlı ve etkili bir şekilde bilgi verilmektedir. 

7. Sonuç 

- Çocuklarımızın güvenliği hepimizin ortak sorumluluğudur. İSG kurallarına uyarak onları koruyabilir ve güvenli bir 

öğrenme ortamı sağlayabiliriz. 

- Sorularınız veya endişeleriniz varsa, lütfen okul yönetimi veya İSG birimiyle iletişime geçin. 


